pilplop gyt Folfe

IM RESTAURANT ATRIUM

WIR SIND TAGLICH FUR SIE DA

Friihstiick 07.00 Uhr bis 10.30 Uhr
Mittagessen 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr
Abendessen 18.00 Uhr bis 20.30 Uhr



A

Mit dem Friihling kommt auch die Lust auf frische und leichte Speisen.
Gern verwohnt Sie unser Kiichenteam mit saisonalen Friihlingsgerichten,
die fiir Sie frisch und mit viel Sorgfalt zubereitet werden.

Lassen Sie sich von unserem Serviceteam verwohnen und beraten.

GenieBen Sie die entspannte Atmosphare in unserer Gastronomie oder
die ersten Sonnenstrahlen auf unserer Terrasse.

IHR KUCHEN- UND SERVICETEAM

Amir Boutich, Kiichenchef André Meise, Serviceleiter



il i’

VORNEWEG

Salatteller ALTE POST mit verschiedenen Salaten der Saison,
Croltons und gerosteten Kernen

12,50 €

Passend dazu
Gebratene Tintenfischringe mit Krauterpesto
+790€

Ziegenkase im Brickteig mit Thymianhonig
+8,50€

Kleiner Beilagensalat
6,90 €

Verschiedene Dressings zur Auswahl/



MITTENDRIN

Flammkuchen ,Elsasser” aus dem Steinbackofen
mit Gewlirzschmand, Lauch und gewiirfeltem Speck
12,90 €

Flammkuchen ,Caprese”
mit Mozzarella, Strauchtomate und Basilikumol
14,90 €

Spaghettini Aglio & Olio

mit frischem Knoblauch, griechischem Koroneiki-Olivendl
Friihlingslauch und gehobeltem Grana Padano

15,50 €

dazu gebratene Riesengarnele
Stiick 4,30 €

Aufgeschaumte Barlauch-Cremesuppe
mit Sahnehaube und Brotchip
9,90 €

Rigatoni mit lberico-Schweinebdckchen-Ragout
und geriebenem Manchego-Kase
24,50 €



HAUPTSACHLICH

Steak & Frites

Argentinisches Hiiftsteak (180g)

mit Café de Paris Butter und Pommes frites
32,90 €

Gebratenes norwegisches Kabeljaufilet mit Safran-Rahmsauce
Romanesco-Gemiise und frittiertem Polentataler
34,80 €

Gebratene Maispoulardenbrust ,Supréme”
Calvados-Jus, sautierter Mangold mit Tomate und Kroketten
28,90 €

ZU GUTER LETZT

Bienenstich-Riegel

Hefeteig, Vanillecreme, Mandeln und hausgemachtes Honig-Eis
12,90 €

Creme Brilée von Holunderbliite
9,90 €



KOLSCHE KLEINIGKEITEN

Halver Hahn

Holldndischer Gouda, rote Zwiebeln und Réggelchen
6,90 €

Metthdppchen vom Landschwein, rote Zwiebeln und Réggelchen
6,40 €

Speckpfannkuchen
10,90 €

3 Spiegeleier mit Bratkartoffeln, Speck und Zwiebeln
11,90 €

Schweinskopfsiilze mit Remoulade und roten Zwiebeln,
dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
14,50 €

Gebackener Camembert mit frittierter Petersilie
Preiselbeeren, Toast und Butter
1390 €

Scheiben von rosa gebratenem Roastbeef
Remouladensauce, Rostkartoffeln und Gewlrzgurke
19,90 €



Lassen Sie sich von unserem freundlichen Serviceteam verwohnen und
beraten. GenieBen Sie die entspannte Atmosphére im Restaurant Atrium.

Unsere Kdche bereiten die Speisen fir Sie frisch und mit viel Sorgfalt
zu; daher bitten wir um Verstandnis, wenn es bei starkem Geschafts-
aufkommen zu Wartezeiten kommt. Das gesamte Team gibt sein Bes-
tes, um lhren Wiinschen zu entsprechen; denn wir freuen uns und leben
von zufriedenen Gasten.

Wenn Sie eine Nahrungsmittelunvertraglichkeit haben, wenden Sie sich
bitte an unser geschultes Servicepersonal. Eine Karte mit Zusatzstoffen
und Allergenen finden Sie im Restaurant Atrium zur Einsicht.

Sehr gern servieren wir [hnen die meisten Speisen auch als Kinder- oder
Seniorenportionen! Der Preis reduziert sich dadurch um 3,50 €.

Bitte wenden Sie sich an den Service, falls Sie eine Sonderkostform
wiinschen oder Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen haben.

Ein Wechsel der Beilagen wird mit 4,50 € berechnet.

IHRE TISCHRESERVIERUNG

nehmen wir gerne unter der Rufnummer 0221/1664 - 921 entgegen.

WIR PLANEN IHRE VERANSTALTUNGEN

von der Geburtstagsfeier bis zum Firmenevent. Sprechen Sie uns an.
Rufnummer 0221/1664-962 E-Mail: gastro@residenz-am-dom.de



